Priprava teplych pokrmu (65-001-H)

Dodavatel: PhDr. Zdenka Endlicherova

zakladni kvalifikacéni predpoklady:

zakladni vzdélani a vyssi

rozsah kurzu:

5 tydnl - 182 hod. (vEetné zavérecné zkousky: teorie 72 hod., praxe 104 hod., zkouska 6 hod.)

zdravotni predpoklady:

zdravotni zpUsobilost

zdravotni priikaz pracovnika v potravinafstvi — Urad prace nehradi!

obsahova napln:

- volba postupu prace, potfebnych surovin a zafizeni pro pfipravu pokrmu
- pfejimka potravinarskych surovin

- sestaveni jidelniho listku a sledu pokrm0

- pfiprava surovin pro vyrobu jidel

- Uprava jateCniho masa, dribeze, ryb a zvéfiny pro kuchynské zpracovani
- pfiprava teplych pokrmu podle receptur

- zpracovani a Uprava polotovar(

- pfiprava moucniku

- regenerace pokrmu

- nakladani s inventafem

- skladovani potravinafskych surovin

- obsluha technologickych zafizeni provozu

- organizovani prace v gastronomickém provozu

- provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v potravinaiskych provozech a dodrzovani hygienickych
predpisu

- pouceni o bezpec€nosti a ochrané zdravi pfi praci

vystupni doklad:

Potvrzeni o ucasti v akreditovaném vzdélavacim programu
Osvédceni o ziskani profesni kvalifikace (po UspéSném slozeni zavérecné zkousky profesni

kvalifikace)

misto konani:

Brno



